
Immergiti nella ricca storia e nei sapori di San Gimignano con un’esperienza di 
degustazione unica al mondo, immersa nel cuore del vigneto di Vernaccia. San 
Gimignano è famoso per la produzione di zafferano fin dal Medioevo, e oggi 
questa spezia dorata è protagonista della gastronomia locale. Goditi un delizioso 
menù a base di zafferano, composto da bruschetta e crostini, pasta biologica 
con verdure, formaggi e salumi locali, e una torta fatta in casa.
La degustazione esclusiva include anche una selezione di almeno quattro vini 
biologici e biodinamici di Podere La Marronaia, tra cui Vernaccia di San 
Gimignano e Chianti Colli Senesi, oltre a sei varietà di olio extravergine d’oliva, 
naturali e aromatizzati. Il tutto, mentre ammiri la vista mozzafiato delle torri 
medievali di San Gimignano. Un perfetto connubio di tradizione, sapori e fascino 
toscano.

DURATA: 2 ore

IL PREZZO INCLUDE: Degustazione di vini, degustazione di olio d'oliva, tour del 
vigneto, menù con bruschette allo zafferano, primo piatto allo zafferano, manzo 
affumicato con zafferano e dessert.

MEETING POINT: La Marronaia

NOTE: A richiesta menù vegetariano e vegano
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DEGUSTAZIONE DI VINO & OLIO 
CON PRANZO ALLO ZAFFERANO 

NEL VIGNETO


