
Nel cuore della Toscana, tra paesaggi incantevoli e borghi ricchi di storia, sorge 
un laboratorio di gelato artigianale con oltre trent’anni di esperienza.
Un luogo dove grandi e piccoli possono vivere un’avventura unica partecipando 
alla Gelato Class, un’attività coinvolgente pensata per tutta la famiglia.
L’esperienza inizia con un viaggio affascinante nella storia del gelato, dalle sue 
origini rinascimentali fino ai giorni nostri, per poi scoprire i segreti della vera 
produzione artigianale. Attraverso un percorso pratico e divertente, sarà 
possibile imparare a distinguere il gelato fatto a mano dall’ice cream industriale 
e mettere alla prova la propria creatività.
Ogni partecipante avrà poi l’opportunità di preparare due gusti autentici: un 
cremoso Fiordilatte con latte crudo e un gelato alla frutta di stagione (come 
fragola, banana o limone), dove anche i più piccoli avranno modo di 
sperimentare col gusto e mettere le mani “in pasta” in totale sicurezza.
Al termine della lezione, il momento più atteso: l’assaggio del gelato appena 
creato, per una dolce conclusione da condividere in famiglia.

IL PREZZO COMPRENDE: Lezione di gelato con Mastro Gelatiere, Ingredienti, 
degustazione finale.

DURATA: 2 Ore.

MEETING POINT: Gelateria a San Gimignano – Possibilità di aggiungere pick-up 
e drop-off da quotare separatamente.
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GELATO CLASS – L’ARTE DEL GELATO 
ARTIGIANALE A SAN GIMIGNANO


