
Nel suggestivo scenario di un'autentica masseria pugliese, imparerai a 
preparare la tipica focaccia pugliese e tre tipi di pasta utilizzando ingredienti 
biologici provenienti direttamente dalla fattoria.
Preparerai le orecchiette, la pasta più famosa della Puglia, insieme ai cavatelli e 
agli strascinati, una forma di pasta tradizionale. La lezione comprenderà anche 
racconti sulla produzione dei diversi tipi di grano della masseria e aneddoti 
interessanti legati alle tradizioni e alla storia locale.
Per completare l’esperienza, un calice di vino pugliese pregiato stimolerà il tuo 
spirito e la tua creatività. Dopo il corso di cucina, potrai rilassarti e gustare un 
delizioso pranzo preparato dallo chef.

IL PREZZO INCLUDE:  Corso di cucina, Pranzo (preparato dallo chef).

PUNTO DI INCONTRO: Massetria Montenapoleone -  Pezze di Greco (Brindisi).

DURATA: 3H.
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CORSO DI CUCINA CON PRANZO 
PRESSO MASSERIA MONTENAPOLEONE


