
Cassa da sei bottiglie, consegna in villa

IL PREZZO INCLUDE

Tutto ciò che non è espressamente indicato in “Il prezzo include” 

IL PREZZO NON INCLUDE

Le consegne vengono effettuate dal Lunedi al Sabato (Domenica e festivi
esclusi) in base al giorno di check in in villa. 
La vendita di bevande alcoliche è riservata ai maggiorenni (18+). Emma Villas e i
partner incaricati possono richiedere un documento di identità al momento della
consegna o della messa a disposizione presso la villa. In mancanza di idonea
prova dell’età, la consegna non verrà effettuata.

IMPORTANTE

L’Etna Rosso Alta Mora nasce da Nerello Mascalese 100%, uno dei vitigni
autoctoni più rappresentativi delle pendici dell’Etna. Le uve provengono da
diversi cru storici situati nel territorio di Castiglione di Sicilia — Contrada Verzella,
Contrada Guardiola, Contrada Feudo di Mezzo e Contrada Solicchiata — zone
da sempre vocate alla produzione di rossi di straordinaria eleganza e profondità.
I vigneti, allevati sia a spalliera sia ad alberello, si trovano a un’altitudine
compresa tra 600 e 800 metri sul livello del mare. La forte escursione termica e i
suoli vulcanici contribuiscono a una naturale concentrazione aromatica. 
 La vendemmia viene effettuata manualmente in cassette nella seconda decade
di ottobre, selezionando le uve nella loro piena maturazione.
La vinificazione prevede diraspatura, seguita da una macerazione a 28°C per
circa 12 giorni, per estrarre profumi, colore e finezza tannica. Dopo una
pressatura soffice, il vino svolge la malolattica in acciaio, per poi affinare in
grandi botti di rovere da 25 ettolitri, che ne completano l’equilibrio senza coprirne
il carattere vulcanico.

Vitigni: Nerello Mascalese 100%
Alcol: 12.5%
Formato: 0.75l
Info: Contiene Solfiti - Prodotto in Italia
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