
Chiudete gli occhi e lasciate che sia il profumo a guidarvi in un viaggio 
sensoriale unico: questa è l’esperienza che vi attende all’Acetaia de Il Borgo del 
Balsamico, un luogo dove Tradizione, Gusto ed Eccellenza si incontrano. 
Scoprirete coi vostri occhi e col vostro naso l’arte secolare della produzione 
dell’Aceto Balsamico Tradizionale di Reggio Emilia DOP, visitando le sue botti 
centenarie, create da esperti artigiani dai legni più pregiati e tramandate di 
generazione in generazione per assicurare una produzione impeccabile e che 
ha reso l’aceto Balsamico un’icona di italianità. Visitate le cantine dove l’aceto 
invecchia e si affina con il tempo, in bilico tra la tradizione e la modernità.
Al termine della visita, il profumo si trasforma in gusto, regalandovi una 
degustazione esclusiva di aceto balsamico da assaporare in tutta la sua 
intensità, partendo dalle note più fresche e dolci degli aceti più leggeri fino ad 
arrivare a quelle profondi e pungenti degli aceti più ricchi. Un’esperienza 
imperdibile per i veri intenditori.

DURATA: 1 h

IL PREZZO INCLUDE: Visita all’acetaia, degustazione di aceti 

INFO: 

• Punto di incontro Acetaia de Il Borgo del Balsamico 
• Possibilità di pick up e drop off presso la tua sistemazione da quotare extra
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VISITA GUIDATA ALL’ACETAIA 
DE IL BORGO DEL BALSAMICO


