
Se desideri unire l’amore per gli sport all’aria aperta e la verde natura toscana 
con quella per la buona cucina italiana, questa è l’opportunità perfetta per te.
Inizia la tua avventura pedalando sui verdi colli toscani, tra panorami mozzafiato, 
vigneti a perdita d’occhio e olivi centenari, ad accompagnarti a ogni pedalata 
una guida esperta.
Al termine della pedalata ti aspetta la più saporita delle ricompense: pizza.
In un’autentica fattoria toscana, seguito da un esperto pizzaiolo avrei 
l’opportunità di imparare a preparare la tua pizza partendo da zero: preparerai 
l’impasto seguendo i consigli e segreti dell’insegnate e mentre lievita averi 
modo di selezionare direttamente dal giardino della fattoria gli ingredienti 
biologici e di stagione che preferisci e usarli per comporre la tua pizza perfetta.
Una volta pronta potrai cuocerla in un autentico forno a legna, come un vero 
professionista, per poi gustare il frutto del tuo lavoro accompagnato da vino o 
birra locale e da un dessert preparato da una chef.
Quando ripartirai lo farai portando con te non sono una nuova abilità ma anche 
la ricetta per la pizza appena preparata.

IL PREZZO COMPRENDE: e-bike, elmetti, zaini su richiesta, corso di creazione 
pizza, pranzo con pizza prodotta, dolce e bevande, guida in bicicletta

MEETING POINT: Anfiteatro Fonte Mazzola, Peccioli - Possibilità di pick up e 
drop off presso la tua sistemazione da quotare extra

NOTE: Richiesto abbigliamento sportivo e scarpe sportive, adatto ai bambini. In 
caso di maltempo il tour potrebbe essere spostato in altra data da concordare
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PEDALA E CUCINA PIZZ-E-BIKE


