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NELLE TERRE DI PISA

Scopri 'eccellenza del cioccolato artigianale toscano attraverso un’esperienza
unica che celebra gusto, creativita e territorio.

Lasciati conquistare da una degustazione speciale realizzata in collaborazione
con una donna straordinaria, la prima Maitre Chocolatier al femminile, celebre
per il suo approccio innovativo e visionario.

Le sue creazioni sono davvero affascinanti grazie a una tecnica unica: il
cioccolato viene affinato in vasche di alabastro di Volterra, una pietra toscana
che esalta armonie aromatiche profonde e consistenze impossibili da ritrovare
altrove.

Dopo I'esperienza sensoriale dedicata al cioccolato, prima di raggiungere la
cantina, sara possibile scegliere una tavoletta da portare al produttore vinicolo.
Qui, a fine pranzo, il sommelier creera 'abbinamento ideale con uno dei suoi vini
piu rappresentativi, dando vita a un connubio sorprendente.

La cantina si trova a pochi minuti di auto, nella zona di Terricciola: un luogo
incantevole affacciato su dolci colline, vigneti e borghi toscani da cartolina.
Insieme al produttore e alla guida si scopriranno il terroir, le tradizioni di
vinificazione e si visiteranno vigneti e cantina.

’esperienza si conclude con una degustazione guidata di vini, accompagnata da
piatti fatti in casa e specialita locali, per un autentico pranzo toscano. In chiusura,
I'ultimo calice verra abbinato al cioccolato precedentemente selezionato: il finale
perfetto per un viaggio indimenticabile tra sapori, storie e passione.

IL PREZZO INCLUDE

Guida privata, visita al laboratorio della Maitre Chocolatier con degustazione di
cioccolata, visita in cantina, pranzo con degustazione, wine pairing con barretta
di cioccolato artigianale

IL PREZZO NON INCLUDE

Trasferimenti tra le location, disponibili su richiesta.
Tutto cio che non e espressamente indicato in “Il prezzo include”

IMPORTANTE

Si prega di segnalare eventuali allergie alimentari direttamente al fornitore prima
del tour

PUNTO DI INCONTRO

Capannoli (PI) - Piu info dopo la prenotazione
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