
Tra risate, manicaretti e sogni che si accendono come fuochi d’artificio, goditi un
Capodanno indimenticabile ed esclusivo nelle splendide ville firmate Emma Villas.
Vivi la magia di questa festa piena di promesse con persone che ami nel confort più
assoluto, concedendoti il lusso dell’esclusivo Cenone di Capodanno firmato Emma Villas.
Scegli per i te e i tuoi cari tra una raffinata proposta di terra o un elegante percorso 
di mare, preparati con ingredienti selezionati da uno chef professionista, che li 
adatterà alle  tue richieste.
Brinda al nuovo anno circondato da bellezza, gusto e serenità.
Con Emma Villas, il Capodanno si trasforma in un’esperienza da vivere con il cuore, 
tra sapori autentici, atmosfere incantate e la promessa di nuovi, splendidi inizi.

Cenone di Capodanno
by Emma Villas

Cenone di Capodanno
by Emma Villas

Tutti gli ingredienti, mise-en-place della tavola con stoviglie della villa, servizio al
tavolo e riassetto finale della cucina.

COSA È INCLUSO

Si richiede la scelta di un solo menu per tutto il gruppo. 
Carta dei vini disponibile su richiesta scrivendo a experiences@emmavillas.com.

IMPORTANTE
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Proposta di terra

Antipasti
 Vol-au-vent con crema di lenticchie e

cotechino croccante
Crostini con cavolo nero e lardo stagionato

Flan di funghi porcini con 
crema al pecorino

•
Primi Piatti

Caserecce al ragù di cinghiale con 
battuto di olive Leccino e pinoli

Spaghettoni di grano duro con crema di
pecorino al tartufo

•
Secondo Piatto

Filetto di maiale in sous-vide servito 
all’arancia e accompagnato da 

un delicato sformatino di spinaci 
•

Dessert
Panettone e calice di prosecco

Proposta di terra

Antipasti
 Vol-au-vent con crema di salmone, 

uova di lompo e finocchietto
Caponata di pesce spada
Mousse di baccalà e ceci

•

Primi Piatti
Ravioli freschi di mare in salsa 

allo zafferano
Mezze penne di grano duro 

con gamberi rosa boreali
•

Secondo Piatto

Filetto di branzino arrosto al profumo di

limone e rosmarino, su insalata di 

finocchi, arance e noci croccanti, e patate 

al forno.

•

Dessert
Panettone e calice di prosecco


