
The regional pairing of central Italy. A blend of traditions and 
interpretations of the raw materials from these incredible territories. 
The opportunity to taste the traditional combination of aged beef 
and pork with beans.  

L'accoppiata regionale del centro Italia. Un blend di tradizioni e 
interpretazioni della materia prima di questi incredibili territori. La 
possibilità di provare gli stagionati di carne Bovina e Suina con 
l'abbinamento del tradizionale fagiolo.

food delivery - Authentic Tuscany and Umbria
Food delivery - Toscana e Umbria Autentiche

Sbriciolona with Cinta Senese DOP meat
Sbriciolona con carne di cinta senese DOP

Defrosted white ”Cafone” bread
Pane bianco decongelato "Cafone"

“Sugo all'aglione” sauce
Sugone "Sugo all'aglione"

Spaghettoni De Cecco
Spaghettoni De Cecco

Natural organic cannellini beans
Fagioli cannellini biologici al naturale

Organic tomato sauce
Passata di pomodoro biologico

Wood-fired Tuscan roast ham
Prosciutto arrosto toscano cotto a legna 

Black truffle cream 20%
Crema tartufata nera al 20%
 
Artisanal mortadella f rom Prato 
Mortadella artigianale di Prato

Chianina Hamburger I.G.P. “Vitellone Bianco dell’Appennino 
Centrale” 
Hamburger di razza chianina I.G.P. “Vitellone Bianco 
dell’Appennino Centrale” 

Chianti Classico Wine
Vino Chianti classico 

w w w . e m m a v i l l a s . c o m

400g
400g

600g
600g

300g
300g

500g 
500g 

400g x2
400g x2

700g
700g

150g
150g

180g
180g

150g
150g

240g

240g

75cl
75cl


