
Puglia on the table. Appetizer featuring typical taralli and 'mother-
in-law's tongues' to accompany a selection of Puglian cheeses such 
as stracciatella, burratine, scamorza, and giuncata. Also included is the 
essential Puglian confit cherry tomato and capocollo di Martina Franca. 
For the first course, traditional 'orecchiette' made from burnt wheat 
with Salento tomato sauce and Puglian ricotta cheese. Last but not least, 
the irresistible bombette... one leads to another!

La Puglia in tavola. Antipasto con i tipici taralli e le lingue di suocera 
per accompagnare un trionfo di formaggi pugliesi come 
stracciatella, burratine, scamorza e giuncata. Immancabile il 
pomodorino pugliese confit e il capocollo di martina f ranca. Come 
primo piatto le tradizionali orecchiette di grano arso con passata di 
pomodori salentini e cacio ricotta pugliese. Dulcis in fundo le 
bombette...una tira l'altra!

food delivery- Authentic Apulia
food delivery - Puglia Autentica

Classic Apulian taralli 
Taralli classici pugliesi 

“Lingua della Suocera” Pizza
Lingua della suocera

Capocollo of Martina Franca
Capocollo di Martina Franca

Stracciatella "HQF Selection" 
Stracciatella "Selez. HQF" 

Burratine “HQF Selection”
Burratine "Selez. HQF" 

Scamorza affumicata ciliegina
Scamorza affumicata ciliegina

Apulian homemade Giuncata with olives
Giuncata artigianale pugliese alle olive

Confit tomatoes 
Pomodori confit 
 
Handmade orecchiette pasta with raisin wheat
Orecchiette artigianali al grano arso

“La Salentina” tomato sauce
Passata di pomodoro "La Salentina"

Apulian Cacio Ricotta “HQF Selection”
Cacio ricotta pugliese "Sel. HQF"

Pork “Classica” Bombette pugliesi
Bombette pugliesi di suino "Classica"
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